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Formation

Diplome d'ingénieur Spécialité Agroalimentaire

(o3 (e2:il). N - 180 crédits Niveau(x) d'entrée : BAC+2

Niveau(x) de sortie : BAC+5
Code RNCP (consultez la fiche en cliquant ici) : 42440
Lieu(x) : Non proposé en présentiel au Cnam HdF, nous contacter

PRESENTATION premieres pour obtenir de nouvelles propriétés

fonctionnelles et nutritionnelles
o Dimensionner les opérations de transformation des

Public / conditions d'acces aliments et prédire leurs performances technologiques
. . o Analyser et interpréter des propriétés biochimiques,
Prérequis : microbiologiques et physico-chimiques des produits

Pour accéder a la formation il est nécessaire de posséder alimentaires
un dipléme de niveau 5 (RNCP niveau 5, BTS, BUT, ¢ |dentifier les dangers et mettre en place des moyens de
DEUG dans la spécialité agroalimentaire ou une spécialité maitrise associés dans le cadre du systeme de
scientifique voisine). management de la qualité de l'entreprise
o Evaluer les impacts des activités en agroalimentaire au
regard du développement durable

Objectifs

Cette spécialité s'adresse tout particulierement aux
techniciens supérieurs qui souhaitent évoluer dans leur
carriére pour exercer des responsabilités de cadre dans
les entreprises ou les centres de recherche au sein
d'entreprises privées ou publiques (les agro-industries, les
industries  pharmaceutiques, cosmétiques et de
I'environnement, les bio-industries, et les grands
organismes de recherche publics et les instituts de
recherche tels que le CNRS, [INSERM, [INRA,
'ORSTOM...).

L'objectif ~est d'acquérir les connaissances et
compétences  permettant une  bonne  maitrise
professionnelle des activités scientifiques et technico-
économiques dans les agro-industries et chez leurs
partenaires.

COMPETENCES ET DEBOUCHES

Compétences

L'ingénieur du Conservatoire National des Arts et Métiers,
spécialité Agroalimentaire peut intervenir principalement
en Production, Qualité, Recherche & Développement,
Conseil et Formation dans des secteurs transformant et
utilisant des agro-ressources a des fins alimentaires ou
non alimentaires.

Il est amené a:

o Comprendre les enjeux et les besoins des industries
agroalimentaires

o Conduire des projets de Recherche et Développement
o Manager des équipeso Choisir des matieres premiéres
pour formuler des aliments et rechercher des associations
de matiéres
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PROGRAMME

Contenu de la formation Méthodes
Tronc commun pedagoglques:
Parcours 1ere annee Pédagogie qui combine des
Statistique 3 ects enseignements académiques et des
pédagogies  actives s'appuyant sur
Mathématiques appliquées : Mathématiques informatique méthodes numériques UTCH 3 ects 'expérience en entreprise et le
. - . . développement des compétences.
Physicochimie pour la biologie CHG102 6 ects Equipe pédagogique constituée pour
Microbiologie générale: croissance et méthodes d'étude des microorganismes AGR100 3ects Raiiclcelploessionnels
Parcours Une UE a choisir parmi:
Anglais général pour débutants ANG100 6 ects
2 02 P
Anglais professionnel ANG330 6 ects Modalités d'évaluation:
Information et communication scientifique ENG265 3ects Chaque unité (UE, UA) fait l'objet d'une
évaluation organisée en accord avec
Management de la qualité et maitrise des risques AGR103 3ects I'Etablissement public (certificateur)
dans le cadre d'un reglement national
Formulation d'aliments et alternatives one health BCA105 6 ects des examens.
TP Formulation et conception raisonnée d'aliments BCA1 6 ects
Introduction au Génie des Bioprocédés BCA1 6 ects

Expérience professionnelle UAEPO04 18 ects f)’
Cette UE n'est plus proposée, nous contacter
Admission a I'école d'ingénieur UAADSO 0 ects '

Parcours 2eme annee

TP Microbiologie pour la sécurité sanitaire et la fermentation d'aliments BCA124 6 ects

Microbiologie alimentaire: sécurité sanitaire et aliments fermentés AGR1 3 ects |

Qualités nutritionnelles et perception sensorielle des aliments AGR1 3 ects Un référent Chnam est dédié a
. X . . R . I'accompagnement de toute

Toxicologie et dangers physiques, chimiques et allergénes dans les aliments AGR1 3 ects personne en situation de

. » . . . handicap. Contactez :

Circularité des filieres de transformation alimentaire AGR1 3 ects hdf_handicap@lecham.net

TP Outils de contréle qualité des aliments BCA1 6 ects

Technologies associées aux filieres de I'agroindustrie BCA120 6 ects

Parcours 9 crédits a choisir parmi :

Information comptable et management CFA109 6 ects

Principes et fondamentaux de la gouvernance des connaissances NTD217 3 ects

Management et organisation des entreprises MSE1 6 ects

Management et organisation des entreprises Compléments MSE1 3 ects

Pilotage financier de I'entreprise GFN106 6 ects

Prospective, décision, transformation 6 ects

Mercatique | : Les Etudes de marché et les nouveaux enjeux de la Data & I'heure de I'A ESC1 6 ects

Principes généraux et outils du management d'entreprise MSE147 9 ects
L'organisation & ses modgles : Panorama 6 ects
Droit et pratique des contrats internationaux 6 ects
Union européenne : enjeux et grands débats 4 ects

Mondialisation et Union européenne UEU002 4 ects

Politiques et stratégies économiques dans la mondialisation SD1 6 ects
Sociohistoire de l'innovation technoscientifique 4 ects
Management de projet 4ects
Droit du numérique 4 ects
Enjeux des transitions écologiques: comprendre et agir 3 ects
Intégrer les enjeux de transitions écologiques dans les pratiques professionnelles 3ects
Eléments de santé au travail pour les ingénieurs et les managers (ESTIM) 3 ects
Introduction & I'Ergonomie : développement du travail, santé, performance et conception 6 ects
Outils RH a I'ére de I'IA générative 6 ects
Management d'équipe et communication en entreprise 6 ects

Droit du travail : relations individuelles DRS101 6 ects
Droit du travail : relations collectives DRS102 6 ects
Droit social européen et international DRS106 6 ects

Analyse du travail et ingénierie de la formation professionnelle FAD111 8 ects

Outils et méthodes du Lean FAB121 6 ects
Genre et travail GME101 6 ects
Cette UE n'est plus proposée, nous contacter
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https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=5453
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=5424
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=916
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=592
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=598
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=5457
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=7544
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=595
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=665
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=666
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=669
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nua.php?id=359
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=672
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=593
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=594
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=596
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=597
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=667
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=668
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=852
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=5814
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1592
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=5810
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1438
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1779
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1290
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=5811
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1068
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1085
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=2086
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=2087
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1311
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1904
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1396
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=990
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1505
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=6376
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1514
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1271
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1360
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=2067
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1048
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1049
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1052
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1336
https://formation.cnam-hauts-de-france.fr/formations/nue.php?id=1327
mailto:hdf_handicap@lecnam.net

Activités liées a l'international 1 3 ects
Cette UE n'est plus proposée, nous contacter

Technologies innovantes en IAA AGR200 3 ects
Analyse de l'impact environnemental des aliments et bioproduits ACV200 3 ects
Conception et mise en oeuvre d'un projet expérimental dans le domaine des agro ou bioindustries EE=1eY. V51 6 ects
Initiation & la recherche ENG245 3 ects
Parcours 3eme annee

Ingénieur de demain ENG210 6 ects
Test d'anglais UA2B30 0 ects
Expérience professionnelle UAEP03 15 ects
Cette UE n'est plus proposée, nous contacter

Mémoire ingénieur UAM80B 39 ects
Cette UE n'est plus proposée, nous contacter

Document non contractuel.
Le programme et le volume horaire de cette formation sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des évolutions du référentiel pédagogique national.

Le Cnam Hauts-de-France vous informe, vous
accompagne et vous conseille.

Contactez nos conseillers formation au
ou hdf_contact@lecnam.net

Tous nos programmes sur www.cnam-hauts-de-france.fr
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